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P a r t i e  r e p a s
Foie  gras  de  canard  mi -cu i t ,  
marme lade  de  f igue ,  c rous t i l l e  no i se t te - ra i s ins
ou
Fra icheur  de  homard ,  S t  j acques  e t  thon  ta tak i ,  
v ina ig re t te  agrumes  grenade

Cocotte  lu tée  de  rav io les  de  fo ie  gras  
sauce  mor i l l e s  (ent rée  chaude)
ou
Navar in  de  homard  et  saumon mi -  fumé,  
pommes  sa f ranées  e t  l égumes  du  Roy

Tournedos  de  bœuf  façon  Ross in i   
Cu is ine  de  champignons  sy lves t re  e t  pommes  Darph in
ou
Cai l le  fa rc ie  e t  désossée ,  jus  rédu i t  e t  ra i s ins
Purée  de  cé le r i  t ru f fée ,  mar rons  e t  fèves

Sa lade  de  jeunes  pousses  e t  duo  de  f romages  a f f inés

La  Bûche  D iv ine  «  N ico las  Léger  »  
(B i scu i t  sab lé  c rous t i l l an t ,  compotée  f ra i se  rhubarbe ,  b i scu i t  made le ine ,
mousse  van i l l e  e t  f l eu r  de  su reau  (desser t  4  ou  6  personnes)
ou
La  Bûche  choco la t  «  Choco la t iè re  » ,  
crème in fusée  à  l a  van i l l e  Bourbon
(B i scu i t  b rown ie ,  c rous t i l l an t  feu i l l e t ine ,  mousse  choco la t ,  ganache  montée ,
ve lours  choco la t  (desser t  4  ou  6  personnes)
ou
Velours  no iset te -mangue  «  N ico las  léger  » ,  
crème in fusée  à  l a  van i l l e  Bourbon  (desser t  ind iv idue l )
(Fond  c rous t i l l an t  p ra l i né  feu i l l e té ,  b i scu i t  amande ,  c rémeux  mangue  pass ion ,
mousse  choco la t  l a i t  no i se t te ,  p ra l i né  e t  Chant i l l y  no i se t te )

Fourn i tu res  :   Pet i t  pa in ,  pa ins  spéc iaux

M a k i  m a g r e t  f u m é  P a r m e s a n
C o m m e  u n  c a n a r d  à  l ’ o r a n g e  a u x  7  s é s a m e s
B o u c h o n  d e  v o l a i l l e  a u  v i n  j a u n e  e t  m o r i l l e s
C u i l l è r e  d ’ e s t u r g e o n  f u m é ,  c r è m e  r a i f o r t  e t  œ u f s  d e  h a r e n g  
P i c  d e  c r e v e t t e  m a n g u e
P i è c e  c h a u d e
M i n i  b u r g e r  f o i e  g r a s

M e n u  3  p l a t s  à  e m p o r t e r  -  7 0  €  t t c  / p e r s o n n e
C o m m a n d e  p o u r  4  p e r s o n n e s  m i n i .  -  C h o i x  i d e n t i q u e s


